
Rosado de Syrah 2008 
Vino de la Tierra de Castilla

100% Syrah. 13% vol. Botella bordelesa blanca 
50 cl. Tapón sintético.

Viñedo
Crece al pie de la cara norte de la Sierra del 
Cuchillo, a 650 m. sobre el nivel del mar, 
sobre suelos francos con presencia de caliza. 
Orientación norte-sur.

Clima
Continental seco suavizado por la proximidad al 
Mediterráneo, escasa pluviometría, y marcada 
alternancia térmica diaria.

Elaboración
•  Vendimia manual y primera selección en campo.
•  Paso por mesa de selección y despalillado.
•  La uva es enfriada a 4 ºC mediante 

intercambiador y dirigida a los depósitos 
de fermentación en los que se comienza a 
realizar el escurrido por gravedad.

•  Tras mantener el mosto en contacto con los 
hollejos un mínimo de 5 horas, se procede 
a un sangrado del depósito obteniendo un 

anaranjado.
•  Trasiego a un nuevo depósito donde 

permanece un día a baja temperatura.
•  Desfangado y nueva aportación de Syrah en 

fermentación de los depósitos en maceración.
•  Fermentación a 12 ºC , a mitad de la cual 

se realiza un trasiego con oxigenación para 

•  embotellado.

Vendimia
Manual, con selección de fruto en campo. 
6 septiembre 2008. Verano de altas 
temperaturas y muy pocas precipitaciones 
obteniéndose un fruto de gran calidad.

Embotellado
Febrero 2009.

Recommended service
7º - 10 ºC.

Tasting notes

Visual: clean and bright looking, raspberry in colour.

Nose:
resembling strawberry and raspberry.

Palate:  
A sweet, creamy feel with refreshing acidity. 

Pairing suggestions

Ideal acompaniment for seafood, rice, lightly seasoned white 
meat, fresh and semicured cheese. Perfect for vegetarian pasta 
dishes and tropical pasta salads. Originally paired with 
vegetables and mushrooms, light soups, smoked products 
and light omelettes. 


