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Rosado de Syrah 2008

Vino de laTierra de Castilla

100% Syrah. 13% vol. Botella bordelesa blanca
50 cl. Tapon sintético.

Vifiedo

Crece al pie de la cara norte de la Sierra del
Cuchillo, a 650 m. sobre el nivel del mar,
sobre suelos francos con presencia de caliza.
Orientacion norte-sur.

Clima

Continental seco suavizado por la proximidad al
Mediterraneo, escasa pluviometria, y marcada
alternancia térmica diaria.

Elaboracion

+ Vendimia manual y primera seleccién en campo.

« Paso por mesa de seleccién gespalillado.

+ Lauva es enfriada a 4 °C mediante
intercambiador y dirigida a los depésitos
de fermentacién en los que se comienza a
realizar el escurrido por gravedad.

- Tras mantener el mosto en contacto con los
hollejos un minimo de 5 horas, se procede
a un sangrado del depésito obteniendm
mosto flor brillante y de color rojo anaranjado.

« Trasiego a un nuevo depdsito donde

permanece un dia a baja temperatura.

Desfangado y nueva aportacion de Syram

fermentacién de los depdsitos en maceracion.

+ Fermentacion a 12 °C, a mitad de la cual

se realiza un trasiego con oxigenacién para

favorecer el final de la misma.

Clarificado, sometido a fiio y embotellado.

Vendimia

Manual, con seleccidn de fruto en campo.
6 septiembre 2008. Verano de altas
temperaturas y muy pocas precipitaciones
obteniéndose un fruto de gran calidad.

Embotellado
Febrero 2009.

Recommended service
7°-10°C.

Tasting notes

Visual: clean and bright looking, raspberry in colour.

Nose: very intense and longlasting floral and fruity aroma, l
resembling strawberry and raspberry.

Palate: well structured, full flavour, persistent and velvety.

A sweet, creamy feel with refreshing acidity.

Pairing suggestions

Ideal acompaniment for seafood, rice, lightly seasoned white
meat, fresh and semicured cheese. Perfect for vegetarian pasta -
dishes and tropical pasta salads. Originally paired with

vegetables and mushrooms, light soups, smoked products
and light omelettes.



